MENU & San Valentino 14/2-2026

APERITIVO
LOVEME FALCIERI

Vodka, bjornbir, Mirabelle likor, sclect, Prosccco, Brut,
hallonsocker, lime & dggvita [talicn

Valy en drink fore maten

BY MY VALENTINE N/A FOR RIEAL

Rosa gin smaksatt med jordgubbar, tonic Passionsfrukt, mynta, grapefruktsoda, lime
Alkoholfri

L

ANTIPASTI

CARPACCIO ¢7 TONNO TARTAR df MANZO
Halstrad tonfiskloin, medelhavsvindgrett med Rabiff, kapris, scharlottenlok, grislok,
finkal, paprika, kapris, extra virgin olivolja senap, tryffel-emulsion & krustad

Serveras som en gemensam forrdtt tll hela bordet

RICOTTA FRITTA BURRATA con CAPONATA
Friterad buffelricotta, Parmigiano Reggiano, Griddnystad Mozzarella, Siciliansk
Gruyere, tomat, oregano & citron aubergineragu, pinjendtter, basilika
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SECONDI

RISOTTO con TARTUFO LLINGUA ROSSA
¢ FUNGHI alla FRANCESE

[<kskivling, Parmigiano Reggiano, Stekt rodrungafilé, ckskivling, tomater, kapris,
smor, hyvlad vintertryffel brynt smor, bladpersilja, tornerad potatis

Valy en varmritt
TORTELLONI con BISTECCA a/ PEPE,
ARAGOSTA ¢ RICOTTA ¢ FAGIOLINI

Pastaknyten fyllda med ricotta och hummer en sas Pepparstek pd oxfilé, pepparsas,
med finkal & pernod haricots verts, potatiskaka

DOLCI g

CUORE ¢ MASCARPONE ¢ CHAMPAGNE

Champagne & Mascarponemousse, pistagemaring, hallonkompott

0756r / Person

Vid eventuella fragor kring allergener eller urspung fraga personalen



MANGIARE PER
VIVERE E NON VIVERE
PER MANGIARE



