
BY MY VALENTINE
Rosa gin smaksatt med jordgubbar, tonic

LOVEME
Vodka, björnbär, Mirabelle likör, select,                               

hallonsocker, lime & äggvita 

FALCERI 
Prosecco, Brut,                                                                      

Italien

aperitivo

N/A FOR REAL 
Passionsfrukt, mynta, grapefruktsoda, lime

Alkoholfri

antipasti

Serveras som en gemensam förrätt till hela bordet 

CARPACCIO di TONNO
Halstrad tonfiskloin, medelhavsvinägrett med         
fänkål, paprika, kapris, extra virgin olivolja 

TARTAR di MANZO
Råbiff, kapris, scharlottenlök, gräslök,                          

senap, tryffel-emulsion & krustad

RICOTTA FRITTA
Friterad buffelricotta, Parmigiano Reggiano,           

Gruyère, tomat, oregano & citron

BURRATA con CAPONATA
Gräddnystad Mozzarella, Siciliansk             
aubergineragu, pinjenötter, basilika

TORTELLONI con 
ARAGOSTA e RICOTTA

Pastaknyten fyllda med ricotta och hummer en sås              
med fänkål & pernod

RISOTTO con TARTUFO 
 e FUNGHI

Ekskivling, Parmigiano Reggiano,                                                
smör, hyvlad vintertryffel

LINGUA ROSSA 
alla FRANCESE

Stekt rödtungafilé, ekskivling, tomater, kapris,                  
brynt smör, bladpersilja, tornerad potatis

BISTECCA al PEPE 
e FAGIOLINI

Pepparstek på oxfilé, pepparsås,                                         
haricots verts, potatiskaka

Välj en varmrätt

MENÙ di San Valentino 14/2–2026

Välj en drink före maten

Secondi

dolci

CUORE di MASCARPONE e CHAMPAGNE
Champagne & Mascarponemousse,  pistagemaräng, hallonkompott

975kr / Person

Vid eventuella frågor kring allergener eller urspung fråga personalen



M A N G I A R E  P E R 

V I V E R E  E  N O N  V I V E R E

 P E R  M A N G I A R E


