
BURRATA con CAPONATA 
Gräddnystad mozzarella, siciliansk aubergineröra,                      

pinjenötter, & sultanrussin

155

CARPACCIO di MANZO 
Oxfilé, lättvispad syrad smetana,  

finhackad gräslök, citron, äggkräm & löjrom

245

anitpasti – förrätter

pasta

Lunchmeny vecka 16

Settimana – Veckans rätter

insalata – sallad

Vid eventuella frågar kring allergener eller urspung fråga personalen

TARTAR di TONNO
Tartar på tonfisk, fänkål, paprika, kapris, 

 extra virgin olivolja, rostade sesamfrön & crisp 

160

TAGLIATA di SALUMI
Prosciutto di Parma, fänkålssalami, salami tartufo, 

salami piccante & mortadella di Bologna

155

RIGATONI alla VODKA
N’duja, parmaskinka, spansk peppar,  

vitlök, tomat, grädde & vodka

190

GNOCCHI alla SORRENTINA 
Potatisgnocchi, tomater, tomatsås,  
basilika, mozzarella & svartpeppar

170

LASAGNA al FORNO 
En klassisk lasagne på nötfärs, bechamel,  

basilika, tomatsås & Parmigiano Reggiano, 

185

LINGUINI ai GAMBERI
Vildfångade jätträkor, spansk peppar, vitlök,  

vitt vin, zucchini, persilja & tomater

195

 INVOLTINO di POLLO al TALEGGIO 
Kycklingrullad med Taleggio, soltorkad tomat,  

marsalasky och halstrad gnocchi

175

MEDAGLIONE di VITELLO 
Kalvfärsbiff med pesto, haricot verts  

och potatispuré med parmesan

180

BISTECCA alla GRIGLIA
Grillad biff med bakad tomat, rödvinsky,  
tomat-oregano smör och potatisgratäng

225

SALMERINO alla  GRIGLIA
 Halstrad röding med grillad grön sparris,  

citron, parmesan och örtslungad färskpotatis

195

INSALATA di CAPANNONE
Napolitana mix, tomater, gurka, granatäpple, svart ris, 

edamamebönor, honung & senapsdressing

Välj mellan tonfisktartar eller krispig kyckling

175



vino – vin

R o s s o  –  R ö t t

B a r b e r a  D ’ A l b a

A l b i n o  R o c c a ,  P i e m o n t e ,  I t a l i e n

1 8 5 / 9 2 5

P i n o t  N o i r

C l a y  S h a n n o n ,  L a k e  C o u n t r y ,  U S A

1 6 0 / 7 7 5

B a r o l o

S a n  S i l v e s t r o ,  P i e m o n t e ,  I t a l i e n

2 5 0 / 1 2 0 0

B i a n c o  –  V i t t

P i n o t  G r i g i o

G a i e r h o f ,  T r e n t i n o ,  I t a l i e n

1 6 5 / 7 9 5

C h a r d o n n a y

M a r i m a r e ,  R u s s i a n  R i v e r ,  U S A

2 5 0 / 1 2 0 0

C h a r d o n n a y

V i g n a s m a r e ,  T r e n t i n o ,  I t a l i e n

1 9 0 / 8 9 5

N e e d  m o r e  w i n e ?  A s k  f o r  o u r  w i n e  b o o k

M e n a b r e a ,  L a g e r ,  4 0  c l  –  9 5

E s t r e l l a  D a m m , L a g e r ,  3 3  c l  –  8 8
S o l ,  L a g e r ,  3 3  c l  –  8 8

C o o r s ,  L a g e r ,  3 3  c l  –  8 8

M e n a b r e a  0 , 0 % ,  L a g e r ,  3 3  c l  –  7 5

Birra – Öl

S a n  P e l l e g r i n o ,   7 5  c l  –  6 8
C o c a  C o l a ,  Z e r o ,  3 3  c l  –  4 8

L i m o n a t a ,  C i t r o n ,  3 3  c l  –  5 2
R o s s a ,  B l o d a p e l s i n ,  3 3  c l  –  5 2

Ä p p e l m u s t ,  2 5  c l  –  4 8 
A p e l s i n j u i c e ,  2 5  c l  –  4 8

bevande senza alcool – Alkoholfri dryck

Dolci – dessert

D e a l  1
E n  S a n  P e l l e g r i n o  7 5 c l  v a t t e n  o c h  

t v å  v a l f r i a  k a f f e  –  1 2 5

D e a l  2
E n  S a n  P e l l e g r i n o  7 5 c l  v a t t e n ,  t v å 
g l a s  a v  d a g e n s  v i n  o c h  t v å  v a l f r i a 

k a f f e  –  4 0 0

menu a pagamento – PLusmeny

E s p r e s s o –  3 0  /  4 5

M a c c h i a t o  –  3 5  /  4 5

C a p p u c c i n o  –  5 2

A m e r i c a n o  –  4 5

caffè – kaffe

TIRAMISU
95

CRÈME BRÛLÉE 
95

CITRONMARÄNGTÅRTA
95


