
MOZZARELLA di  
BUFALA con CAPRESE  

Buffelmozzarella, tomater i olika former,  
extra virgin olivolja, lagrad balsamico, basilika

155

CARPACCIO di 
 MANZO 

Oxfilé, lättvispad syrad smetana,  
finhackad gräslök, citron, äggkräm & löjrom

245

TARTAR di TONNO  
con SALSA SICILIANA

Tartar på tonfisk, fänkål, paprika, kapris,  
extra virgin olivolja, rostade sesamfrön & crisp 

160

antipasti – förrättsnacks 

SALAME 
TARTUFO

Tryffelsalami rullad i parmesan

155

OLIVE  
MISTE

Blandade oliver

110

PARMIGIANO 
REGGIANO

Parmesan lagrad 18 månader,  
tomat- & saffransmarmelad

75

pasta

RIGATONI alla  
VODKA

N’duja, parmaskinka, spansk peppar,  
vitlök, tomat, grädde & vodka

255

GNOCCHI con  
PESTO & BURRATA 

Potatisgnocchi, tomater, tomatsås,  
basilika, mozzarella & svartpeppar

245

FETTUCCINE ALFREDO 
“Tryffelpastan” 

Parmesan, smör & riven sommartryffel 

295

SPAGHETTI alle  
VONGOLE

Sandmusslor, spansk peppar, vitlök, vitt vin,   
finhackad persilja & extra virgin olivolja

295

 SECONDI carne – kött

SCALOPINE ALLA POLLO
Medaljonger på kycklingfilé, vitt vin, citron, gräslök, brynta 

kantareller

315

COTOLETTA alla MILANESE 
Milanesisk kalvschnitzel, en smörgås med                

Picadilly tomater, schallotenlök, citron & kapris 

365

TONNO alla   
GRIGLIA

 Grillad tonfisk a la Nicosie, tomat,  
äggkräm, grillad paprika, oiliver

325

SALMERINO SCOTTATO  
con FINOCCHIO

Halstrad röding med saffranssmaksatt fänkål,  
hummersås, gräslök, dill & färskpotatis

315

SECONDI pesce – fisk

RISOTTO allo SCOGLIO

Skaldjur, tomater, hummerfond,
vitt vin, spansk peppar & vitlök

345

Sommarmeny

Vid eventuella frågor kring allergener eller urspung fråga personalen

PROSCUTTIO di   
SAN DANIELLE

Prosciutto från 
 San Danielle & melon

145

 

GLÖM INTE BOKA!  

DET ITALIENSKA JULBORDET 

MER INFO – WWW.CAPANNONE.SE

 

RICOTTA FRITTA con 
ORIGANO e LIMONE
Friterad buffelricotta, Parmigiano  

Reggiano, oregano & citron

125

CALAMARI FRITTI
Friterad bläckfisk,  

aliolo & citron

155

MELANZANE PARMIGIANA
Auberginegratäng, Parmigiano 

Reggiano, basilika & tomat

135

CARCIOFI con BURRO
Kronärtsskocka 

brynt-, vispat smör

135

CHIPS al ERBA   
CIPOLLINA e ANETO

Lättfriterade chips, 
 syrad gräddfil, dill & gräslök

125

ENTRECOTE  alla  
GRIGLIA 

Tomat, oregano,  
smör, grillad citron & sticklök

395

contorni
SPINACI al LIMONE 

Spenat & citron

50

PATATE FRITTE 
Örtslungad pommes frittes

55

INSALATA di POMODORI 
Blandade tomater, rödlök & basilika

55

VERDURE GRIGLIATE 
Grillade grönsaker

60

PATATE NOVELLE 
Färskpotatis, slungad i smör & örter

55

risotto



red By The glass

B a r b e r a  D ’A l b a
A l b i n o  R o c c a ,  P i e m o n t e ,  I t a l y

1 8 5 / 8 8 5

P i n o t  N o i r
C l a y  S h a n n o n ,  L a k e  C o u n t r y ,  U S A

1 7 5 / 8 4 0

B a r o l o
S a n  S i l v e s t r o ,  P i e m o n t e ,  I t a l y

2 5 0 / 1 1 7 5

N e r e l l o  M a s c a l e s
T o r r e  M o r a , E t n a  R o s s o  D O C ,  I t a l y

1 9 5 / 9 2 0

N e b b i o l o
C o s t a  D i  B u s s i a ,  L a n g h e ,  I t a l y

1 8 5 / 8 8 5

R o s s o  d i  M o n t a l c i n o
C e c c h i ,  T u s c a n y ,  I t a l y

1 9 5 / 9 2 0

White By The glass

P i n o t  G r i g i o
G a i e r h o f ,  T r e n t i n o ,  I t a l y

1 7 0 / 8 2 0

A l t o s  d e  J o s é  I g n a c i o
A l b a r i ñ o ,  U r u g u a y 

1 5 0 / 7 4 0

V e r m e n t i n o
S a l e  O  A l g h e r o ,  S a r d e g n a ,  I t a l y

1 7 5 / 8 4 0

C h a r d o n n a y
V i g n a s m a r e ,  T r e n t i n o ,  I t a l y

1 9 0 / 9 1 0

A r n e i s
M a u r o  S e b a s t e ,  P i e m o n t e ,  I t a l y

1 8 0 / 8 7 0

prosecco and champagne by the glass

F a l c e r i
D o c ,  B r u t

1 4 5 / 6 7 5

I r r o y
E x t r a  b r u t

1 9 5 / 1 1 5 0

Birra alla spina – öl på fat

Birra in bottiglia – flasköl

M e n a b r e a  B i o n d a
L j u s l a g e r ,  I t a l i e n ,  4,8 %

98 / 40 c l

A  S h i p  F u l l
I n d i a n  P a l e  A l e ,  S v e r i g e ,  5,8 %

120 / 33 c l

O m a k a  S u n t r i p
I n d i a n  P a l e  A l e ,  S v e r i g e ,  5,0 %

125 / 33 c l

W i s b y
P i l s ,  G o t l a n d ,  5,0 %

115 / 33 c l

B l u e m o o n
B e l i g a n  W h i t e ,  C o l o r a d o ,  5,4 %

110 / 33 c l

birra Senza alcol – alkoholfri öl

M e n a b r e a  B i o n d a
L j u s  l a g e r ,  I t a l i e n ,  0,0 %

75 / 33 c l

A  S h i p  F u l l
I n d i a n  P a l e  A l e ,  S v e r i g e ,  0,0 %

8 5 / 33 c l

vino – vin

vino analcolico – Non Alcoholic wine

R i c h a r d  J u h l i n
B l a n c  D e  B l a n c ,  S p a r k l i n g ,  F r a n c e

115 / 20 c l

S p r i n g  V i l l a g e
C h a r d o n n a y ,  S p a n i e n

115 / 15 c l

S p r i n g  V i l l a g e
M e r l o t ,  S p a n i e n

115 / 15 c l

FRÅGA GÄRNA EFTER VÅR  

FULLSTÄNDIGA VINLISTA

 

birra – öl
Bibita gassata – Kolsyrad läsk

L i m o n a t a
C i t r o n ,  I t a l i e n

52 / 33 c l

A r a n c i a t a  R o s s a
B l o d a p e l s i n ,  I t a l i e n

52 / 3 3 c l

C o c a  C o l a
R e g u l a r ,  Z e r o

48 / 33 c l

B u b b e l v a t t e n
S a n  P e l l e g r i n o ,  I t a l i e n

68 / 75 c l

B r i s k a
D e m i S e c  S a u v i g n o n  B l a n c  &  

G r ö n a  Ä p p l e n ,  S v e r i g e
7 5 / 33 c l

softdrinks

V E C K A N S  V I N
Fråga personalen

 

Rosé By The glass

R o s é  P a l m
P r o v a n c e ,  F r a n c e

1 7 5 / 8 6 0 Negroni
Gin, Campari & röd vermouth

170
 

Paloma
Tequila, lime & grapefrukt

175

Venecia spritz
Select aperitivo, soda, prosecco & oliver

170

Aperol spritz
Aperol, soda, prosecco & apelsin

170

Limoncello spritz
Limoncello Villa massa, soda, prosecco & lime

170

Capannone spritz
Montenegro amaro, limonata mint, 

prosecco & mint
175 

cocktails

Spritz de la casa


