
MOZZARELLA di  
BUFALA con CAPRESE  

Buffelmozzarella, tomater i olika former,  
extra virgin olivolja, lagrad balsamico, basilika

155

CARPACCIO DI TONNO E 
PUNTARELLE

Tonfiskcarpaccio, medelhavsvinägrett, Parmigiano Reggiano, 
tagetesört, citron

185

PROSCIUTTO di
SAN DANIELE

Prosciutto från 
San Daniele, melon

175

antipasti – förrätt

snacks 

SALAME 
TARTUFO

Tryffelsalami rullad i parmesan

85

OLIVE  
MISTE

Blandade oliver

65

PARMIGIANO 
REGGIANO

Parmesan lagrad 18 månader,  
tomat- & saffransmarmelad

75

FRITTATA  
con CAPRESE 

Potatis & ägg omelett, tomater, olivolja,                                       
basilika, balsamico & burrata

195

pasta

RIGATONI alla  
VODKA

N’duja, parmaskinka, spansk peppar,  
vitlök, tomat, grädde & vodka

190

GNOCCHI alla  
SORRENTINA 

Potatisgnocchi, tomater, tomatsås,  
basilika, mozzarella & svartpeppar

165

LASAGNA al  
FORNO 

En klassisk lasagne på nötfärs, bechamel,  
basilika, tomatsås & Parmigiano Reggiano, 

185

LINGUINI ai  
GAMBERI

Vildfångade jätträkor, spansk peppar, vitlök,  
vitt vin, zucchini, persilja & tomater

195

carne – kött

CHICKEN PARM
Panerad kycklingfilé, tomatsås, basilika, svartpeppar, 

gratinerad med scarmoza & friterad färsk potatis

175

GUANCIA DI MANZO AL VINO 
ROSSO

Rödvinsbräserad oxkind med karl-johansvamp, smålök och 
jordärtskockpure samt rödvinssky

185

TONNO alla   
GRIGLIA

 Grillad tonfisk med kronärtskocka, tomat, kapris, oliver 
samt basilikacreme

185

SALMERINO SCOTTATO 
Med dillpesto, kantareller och spetskål

195

pesce – fisksettimana – veckans

PETTO DI POLLO AL LIMONE E 
DRAGONCELLO

Kycklingklubbsfilé med citron- och dragonvelouté, marinerad 
fänkål och zucchini

165

Lunchmeny vecka 37

ZUPPA DI FRUTTI DI MARE
Skaldjurssoppa med sandmusslor, bläckfisk, jätteräkor, 

picklad schalottenlök och rotfrukter

195

frunch

zuppa – soppa

insalata – sallad

TONNO
SCOTTATO

Halstrad tonfisk, napolitana mix, tomater, gurka, 
granatäpple, svart ris, edamamebönor,  

honung & senapsdressing

175

LUNETTE AL TARTUFO
Ravioli fylld med ricotta, tryffel på en bädd av spenat med 

tryffelgrädde

195

FALCERI
Prosecco, DOC, Extra Dry

145 / 675

IRROY
Extra brut, Champagne

195 / 1150

RICHARD JUHLIN
Blanc de Blanc, Alkoholfritt

115 / 20cl 

S P U M A N T E

Ostron, citron, schalottenlök vinägrett

FRÅGA OSS OM DAGENS UTBUD

ostriche – ostron

I L  T A G L I O

BISTECCA ALLA GRIGLIA

Grillad biff med bearnaise, pommes frites och varm 

tomatsallad

245

Vid eventuella frågor kring allergener eller urspung fråga personalen

 

POLLO  
FRITTO

Krispig kyckling, Napolitana mix, tomater, gurka, 
granatäpple, svart ris, edamamebönor, 

 honung & senapsdressing

175
 

GLÖM INTE BOKA!  

DET ITALIENSKA JULBORDET 

MER INFO – WWW.CAPANNONE.SE

 



red By The glass

B a r b e r a  D ’A l b a
A l b i n o  R o c c a ,  P i e m o n t e ,  I t a l y

1 8 5 / 8 8 5

P i n o t  N o i r
C l a y  S h a n n o n ,  L a k e  C o u n t r y ,  U S A

1 7 5 / 8 4 0

B a r o l o
S a n  S i l v e s t r o ,  P i e m o n t e ,  I t a l y

2 5 0 / 1 1 7 5

N e r e l l o  M a s c a l e s
T o r r e  M o r a , E t n a  R o s s o  D O C ,  I t a l y

1 9 5 / 9 2 0

N e b b i o l o
C o s t a  D i  B u s s i a ,  L a n g h e ,  I t a l y

1 8 5 / 8 8 5

R o s s o  d i  M o n t a l c i n o
C h e c c h i ,  T u s c a n y ,  I t a l y

1 9 5 / 9 2 0

White By The glass

P i n o t  G r i g i o
G a i e r h o f ,  T r e n t i n o ,  I t a l y

1 7 0 / 8 2 0

C h a r d o n n a y
M a r i m a r e ,  R u s s i a n  R i v e r ,  U S A

35 0 / 1 5 7 5

V e r m e n t i n o
S a l e  O  A l g h e r o ,  S a r d e g n a ,  I t a l y

1 7 5 / 8 4 0

C h a r d o n n a y
V i g n a s m a r e ,  T r e n t i n o ,  I t a l y

1 9 0 / 9 1 0

A r n e i s
M a u r o  S e b a s t e ,  P i e m o n t e ,  I t a l y

1 8 0 / 8 7 0

prosecco and champagne by the glass

L e  c o t e s s e
D O C ,  E x t r a  D r y

1 4 5 / 6 7 5

I r r o y
E x t r a  b r u t

1 9 5 / 1 1 5 0

Birra alla spina – öl på fat

Birra in bottiglia – flasköl

M e n a b r e a  B i o n d a
L j u s l a g e r ,  I t a l i e n ,  4,8 %

98 / 40 c l

N o r r l a n d s  G u l d
D a l a r n a ,  S v e r i g e ,  5,0 %

88 / 40 c l

A  S h i p  F u l l
I n d i a n  P a l e  A l e ,  S v e r i g e ,  5,8 %

120 / 33 c l

O m a k a  S u n t r i p
I n d i a n  P a l e  A l e ,  S v e r i g e ,  5,0 %

125 / 33 c l

W i s b y
P i l s ,  G o t l a n d ,  5,0 %

115 / 33 c l

B l u e m o o n
B e l i g a n  W h i t e ,  C o l o r a d o ,  5,4 %

110 / 33 c l

birra Senza alcol – alkoholfri öl

M e n a b r e a  B i o n d a
L j u s  l a g e r ,  I t a l i e n ,  0,0 %

75 / 33 c l

A  S h i p  F u l l
I n d i a n  P a l e  A l e ,  S v e r i g e ,  0,0 %

8 5 / 33 c l

vino – vin

vino analcolico – Non Alcoholic wine

R i c h a r d  J u h l i n
B l a n c  D e  B l a n c ,  S p a r k l i n g ,  F r a n c e

115 / 20 c l

S p r i n g  V i l l a g e
C h a r d o n n a y ,  S p a n i e n

115 / 15 c l

S p r i n g  V i l l a g e
M e r l o t ,  S p a n i e n

115 / 15 c l

FRÅGA GÄRNA EFTER VÅR  

FULLSTÄNDIGA VINLISTA

 

birra – öl
Bibita gassata – Kolsyrad läsk

L i m o n a t a
C i t r o n ,  I t a l i e n

52 / 33 c l

A r a n c i a t a  R o s s a
B l o d a p e l s i n ,  I t a l i e n

52 / 3 3 c l

C o c a  C o l a
R e g u l a r ,  Z e r o

48 / 33 c l

B u b b e l v a t t e n
S a n  P e l l e g r i n o ,  I t a l i e n

68 / 75 c l

B r i s k a
D e m i S e c  S a u v i g n o n  B l a n c  &  

G r ö n a  Ä p p l e n ,  S v e r i g e
7 5 / 33 c l

softdrinks

 C A F F È
 Fråga personalen efter maten

 

Visste ni att vi erbjuder?

 

Lunch

Måndag till Fredag

 
Brunch

Lördagar

 
Middag

Måndag till Lördag

 
Italiensk Julbord  

23 nov – 23 dec

Privata rum / Chambre
 

Avsmakningsmeyer & vinprovningar 


